TEMPER - PRESOVAC

namletou kavu je potfeba v pace upresovat. Je dllezité, aby se presovalo pfesné a rovné,
aby byla kava rovhomérné rozprostfena vSude v pace

spravné se kava pressuje silou 20 kg pomoci tzv. temperu, presovace

temper mize mit rGzné primeéry - zalezi na pace, ve které kavu presujeme, jaky ma primér,
muze byt vyroben z riznych materiall.

SALEK NA ESPRESSO

Espresso musi byt pfipravované do porcelanového Salku, ktery je nahfaty. Porcelan skvéle drzi teplc
Velmi dulezity je tvar Salku. Uvnitf musi byt obly & konicky. Tvar ma vliv hlavné na aroma kavy.
Zalezi také na tloustce Salku. Uvnitf dole a po stranach by mél mit nékolik milimetrd, alespon 5

Musi mit obsah 50 — 75 ml.




